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Sos Touwsestes

(eneviéve et [ jonel

vous sou/mitcnt un agréa[)/e moment

dans leur établissement

13, rue Augustc C/émcni; 07600 \/a/s les Bains
Telot753742.43

Aotc/~/es~touri5tes.com
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Service de restauration : du Jundi au samed; et le dimanche midi
de 12h00 5 14h00 et de 19/700 a 20/7}0 ~ /:crmcturc du restaurant le dimanche soir
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F rix service Com/:)ris et boissons non Comlorises

Flat du jour 10€

Menu dujour 15 €
Je midi du lurdi au vendredi

ée gujour ou charcuterie ~ F/at c/ujour et sa garniture

f: romage ou dessert

Menu du soir 16 €

tous [CstUl" 5 53U)( /C a'imanc/wc soir

Fotagc entrée a’ujour ou charcuterie ~ F/at dujour et sa garniture
/: romage ou dessert

Menu midi samedi dimanche et féte 16 €

Fotagc ou entrée c/ujour ou charcuterie - F/at a’ujourgarniturc

/: romages ou dessert

Menu ardéchois 2 1€

Voir pasge suivante

Menus épicuriens 15€ | 9€ 29€ et

Voir page suivante

Menu diététique et curiste 12€ 50

Crudftés ou potage, viande ou Poisson, féculents et /égumes,

fromagc blanc valsois et fruit de saison ou Com/oote maison

Menu enfant 9€ 00

Steak haché ou Jambon frites , dessert et un 51}‘010

Menu spécial 3 la demande12€ 50

chas sansg/utcn, [actose ...etc.

Demander aussi [a carte des a//crgc‘ncs sivous étes

intolérant s ou a//crgfqucs 3 certains composants ou Produif:s.

|es Plaf:s faits maison sont rcPérés par le signe - A



Oenrvice de restauration : du lundi au samed; et le dimanche midi
de 12h00 5 14ho0 et de 19/700 a 20/7}0 ~ /rcrmeturc du restaurant le dimanche soir
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| es Assicttes

([ es assiettes sont servies avec des /égumes et des féculents)

[ ‘ardéchoise  13€
Caillette ctjambon cru de [Ardeche

N
=]

I

[ a bistrot 12€
5tcak frites et salade

[ a goumandc 13€

iﬁrfck au chevre et chiffonnade de Jambon cru

N
-

[ amarine 14€

T ruste fumée, ra violes gri//ées,

Ioofsson et Saint Jacqucs

I

¥ [ avégétarienne 13€
* w* Crudlte salade céréales fromagcs fruits secs et frais
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{( [ a f;'omagére 13€

Degustatlon de Clnq fromagcs fruits et salades
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Service de restauration : du lundi au samedi et le dimanche midi
de 12h00 5 14ho0 et de IQALIOO a 20/7}0 ~ /:crmcture du restaurant le dimanche soir

Menu ardéchois 21 €

Cai//cttc ardéchoise surlit de verdure
ou

/:i/ct de truite fumée

I

ou

Jambon cru du P/ateau ardéchois

I

T ruite de FArdeche aux amandes et riz

ou

el
Souris c/’agncau au t/ym
Poé/éc ardéchoise (marron épfnaral Champgnonm
]

ga/ette dorée de pomme de terre

PAN
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Service de restauration : du lundi au samedi et le dimanche midi
de 12h00 5 14hoo et de IQAOO a 20/750 ~ /:crmeturc du restaurant le dimanche soir

A

Menus épicuriens

| plat 1 5€

] /:)/at ] 9€ avec fromage ou dessert
2 P/a ts 29 € avecromage ou dessert
3 Io/a £5 39 € avec hromage oudessert

Au choix:

I

Carpaccio de St Jacques
Assiette de charcuterie de Fags surlit de salade &

T ruite aux amandes et riz

[Moie gras de canard aux agrumes

(Gambas flambées au whiskg

> o

Noix saint Jacques ala normande

Cuisse de Poule confite et ses ravioles

i

[Filet de bar a la catalane

Souris d’agneau macérée au thgm

(Nos P]ats sont servis avec arnitures de saison )
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( _arte des vins et boissons

Vv “
A‘

A

I 1 S N A N A N N



I I R N .

=D S22 A

)

Boissons sans alcool
Diabo/o 1.80

Jus c/’orange, Jus de pomme 1.50
Jus de fruit bouteille 2 5:/ 2.50
5oda, 5C/7wcppcs, Orang/na, Coca cola 2.50

[ aux minérales

\/errc de \/a/s 1.20

Vals (33cl)

\/a/s (7 5(:/ )
Verre de Reine des basaltes

Keine des basaltes (//)

Apéritiz%

2.00
2.80
1.20

2.80

k Cognac, audeviesla poire, Verveine, (5et 27 4.00 ‘
I |

(Cocktail maison 3.00
5[&/‘6 /D ression (2 5(:/) 2.60
Monaco 2.70
Ga/o/ofn « 1664 » (10c]) 1.80
Piére avec 5/rop 2.70
Fastis 51, Kicard, Casanis (4(:/) 1.80
W/‘)fSLﬂ Babfj (2cl) 2.80
W/‘:/sky Baby double (‘l'cl) 4+.50
/<ir 2.70
Kir ardéchois 2.20
Kir roya/ J.50
Martini, Suze, Forto 2.90
Aloérfti)( sans alcool 2.50
] 2igcsti 5 I
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A
Vin d'appellation cl'originc protégée (AOP)

 Rouge 7 [ 5759 [Vere

Céte duRhéne  Gigondas Domaine de Fiaugjer 28,50€ 12,50€ 6,20€
CoéteduRhéne  Cairanne Saveur du Rhéne 12,50 €
Cote duRhéne St Joseph cave de T ain 2%00€ 1300€ 5,00€
(CoéteduRhone  Crozes [ermitage cave de T ain 26,00€

Blanc

75c| 50cl Vcrrc
(Coste du Rhéne Cairanne Saveur du Rhéne 15,80€ 3,50€

in P Ardéche méridionnale

7 5c| 50cl Vcrre

(Cbtes du Vivarais cave de Ruoms 14,00 € 3.00€
Rosé¢

(Cétes du Vivarais Peaumont des (Gras 13,50€

(Cétes du Vivarais cave de Ruoms 14,00 € 2,90€

Vin du patron

(Cote du Rhéne de T ravaillant Eﬁﬁ 14,50 € 2,90€

Vin pétillant

7 5c| 50c| Vcrrc
Champagnc Jean de Telmont E_Pcmay 39,00 € 7,00€




AN

Vin de pays des coteaux de I' Ardeche (I(GP)

T erre de murier
Terrede chéne
Terre de Frigoule

| e Buis d"A?s
Monnaie dvor

Cuvéc E)lacl'lcrcttc

Cuvéc Bcrgougnou

Rosé

Terre de Figuicr
Giris de Cabernet

Passe colline Ventoux

Blanc
Cuvée Orc’lic
T erre d'amandier
Terre d'églanticr

Vcndangcs d'octobre

Rosé
Blanc

75 cl 50c| Vcrrc
Merot Ruoms  11s0€
Merlot cabernet syrah Ruoms 16,00€ 8,00€ 350€
Syrah Ruoms 13,50 € 2,90€
Pinot noir Ruoms 14 50€
Chatus Rosieres  21,50€ 500€
Syrah chatus Balbiac 23 50€
Merlot cabernet  Palbiac 15,50 €
75 cl 50c| Vcrrc
Syrah Ruoms 14,50€ 9,50€ 3,10€
Cabernet sauvignon Ruoms 13,00 €
Grenache cabernet Ruoms 9,50€
75 cl 50c| \/crrc
Sauvignon chardonnay Ruoms 10,50 € 2,00€
Chardonnay Ruoms 14 00€ 3,50 €
Viognier Ruoms 57 50€
Viognier Ruoms  28,00€ 6,10€
\in au détail
75l 50cl | 25 | verre
9,00€ 6,00€ 3,00€ 2,00€
Syrah grenache merlot 9,00€ 6,00€ 300€ 2,00€
Sauvignon chardonnay 9,00€ 6,00€ 300€ 2,00€



Service de restauration : du lundi au samedi et le dimanche midi
de 12h00 5 14h00 et de 19/700 5 20h30 - [ermeture du restaurant Je dimanche soir

Cafés C hocolats

ﬂ
I Cafc’ Ex/orcsso 1.50 I
I (até décatéiné j.50 I
Cazfé creme 1.70
(rand caté créme 2.60
Ca)[é a//ongé 1.50
Dou[?/c Exlorcsso 2.10
I Verre de fait 1.70
(_hocolat petite tasse 1.70
I Cll)oco/atgrana/c tasse 2.50 I
! |
-] I

Z hés

56’/@(:161’0/7 de thés verts et noirs 2.20
Dcmand@r [a carte de nos thés Céci/e Cﬁapu/s

Zr?fusions 2.30

Demander [a carte de nos infusions
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Carte des desserts

A
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Service de restauration : du lundi au samedi et le dimanche midi
de 12h00 & 14h00 et de 1 9h00 5 20h30 - [Fermeture du restaurant le dimanche soir

B

/\/05 desserts

| ‘assiette ardéchoise 5€00

Damicr COITIPOSC" de Han aux marrons;
créme de marron, g/acc marron avec marron

g/acé et de chocolat chaud

| e célou 4+€50

[ rois Petits cépes composés de meringues,

g/accs vani//c, marron et c/70co/at Cﬁauc/

[ a tarte | atin 4€50

[ arte aux pommes renversée caramel

rosce dcg/acc VBI’J[//C

[ e tiramisu €00 I
I

Mascarponc, boudoirs au café et W/)fsky

| a mousse au chocolat 4€00

/\//oussc au chocolat onctueuse et Pan[uméc

[ e moelleux au chocolat +€50

Gé teau moelleux au chocolat servi avec

une rose c/c g/ace mcnt/nf Choco/at ou vani//e

e 3 — e
\ § $ X
\ Ve Y : " Iy, b ey, £
. " A ) .
o ’ & i
‘ ot

G/a ces origine

I k [ a [aitiere

1 Y S

[ e dessert du jour +€00
4

4



Service de restauration : du lundi au samedi et le dimanche midi
de 12h00 5 14ho0 et de 19ho0 5 20h30 - [Fermeture du restaurant le dimanche soir

< jorbcts

Crémcs g/acécs

C itron

Vanille Fraise
Marron C erise
/\/[cnt/m chocolat /:ramléo/sc
Fistache (Cassis
C /mcol/at M ly rtille
Cafe Melon
Caramc/ Fomme verte
K/wm raisin Foir -
Verveine Man guie
/: ruit de Ia /oassion
Noix de coco
(Ine rose Deux roses T rois roses
2€00 3€70 4€50

y



Service de restauration : du lundi au samedi et le dimanche midi
de 12h00 5 14hoo et de IQ/L:OO a 20/7}0 /:crmcture du restaurant le dimanche soir

=S T—

/\/05 coupes de g{/aces

(5upp/émcnt aux menus 2€00)

Coupc ardéchoise 6€00
G/accs marron et vanille intense, creme de marrorn, Cﬁant///
(_hocolat liégeois €00
(Glaces chocolat et vanille intense, chocolat chaud, chantilly
(_afé lidgeois 6€00
G/accs cafd pur arabica et vanille intense, cald C/73UC/ chant;/{g
Cou,pc Jamalque 6€00
Glaces rhum raisin et caté pur arabica, orange, chantilly
Dame blanche €00
G/aces chocolat et vanl//e mermgues nappage Choco/at C/?BI?fI//
Foire belle [7élene 6€00
G/aces Pon‘e et vam//c, Po;rc frwt loomtc de Choco/at Chanft//
Coupc (serbier des joncs 6€00
Glace vanille intense, sorbet myrtille, myrtilles en saison, chantilly

(5upp/émcnt aux menus 2€50)
Jcebera menthe 6€50
G/acc menthe fraicheur C/)Oc:o/at, Gct 27, Ckanti/{g
(_olonel €50
(Glaces citron fondant, citron fruit et vodka

(Glaces origine [ a ] aitiere )




Oenrvice de restauration : du lundi au samed; et le dimanche midi
de 12h00 5 14h00 et de /9/700 3 20h30 - Fermeture du restaurant le dimanche soir

-
N

./ ' ' ! | |
Vv
=T S

C veillez myr'ti//cs et framboises
[Délectez vous de saucissons

Kéga/cz vous de Picoa’ons
E t buvcz, buvez les eaux de \/a/s

Pon a/opétft

L
E
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